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白皮书要点总结

竞争格局相对
集中

食品安全监管趋严，黄曲霉毒素检测标准升级。小作坊和区域品牌因技术、资金不足逐
步退出，行业集中度进一步提升。3

资料来源：沙利文研究

花生油为食用油
行业细分品类

花生油具有宜人的香气和风味，是一种高质量且易于消化的烹饪油品。花生油为食用油
行业中的细分品类，2024年市场规模约539.3亿人民币。

1

健康饮食趋势 高油酸花生油成为市场新宠，其抗氧化性强、稳定性高，符合消费者对健康油脂的需求。2
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全球领先的资本市场行业顾问

沙利文占有香港IPO市场60%市场份额，

并参与超过200起美国IPO

全球领先的企业增长咨询顾问

沙利文与98%的全球1,000强公司
紧密合作

• 1998年进入中国市场，沙利文拥有超过25年的境外资本市场咨询服务的
经验

• 2014年至2023年，沙利文蝉联境外IPO市场行业研究顾问市场份额第一
名的领导地位。

• 近三年服务拟上市企业超过1,000家

• 在中国建立7个办公室，分别位于北京、上海、深圳、南京、成都、香港
与台湾，并在南京和深圳建立沙利文大数据研究院

• 1961年成立于美国华尔街，全球63年的历史。全球拥有45个办公室，超
过3,000名咨询师

• 提供包括行业研究、战略咨询、投融资顾问咨询等在内的全方位咨询服
务。覆盖机械制造、消费零售、互联网与科技、娱乐传媒、生物医疗、、
互联网科技、化工、交通、金融服务等行业

• 经过多年的沉淀，公司跨地区，泛行业的研究实力，帮助客户从单一市
场领域扩展视野

弗若斯特沙利文介绍
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1961 1970 1980 1990 2000 2021

1961年沙利文成
立于美国纽约

在欧洲各地
建立办事处

全球领先的行业
数据库出版商

开拓市场咨询业务

在中国、日本、新加坡
以及印度建立办事处

拓展增长咨询服务
收购技术洞察

（Technical Insight）
成立会议业务部

沙利文公司
成立六十周年

60

沙利文作为全球增长咨询公司，在国际资本市场享负盛名，拥有超高的知名度和认可度
在全球45个国家和地区拥有分支机构，拥有超过3,000名分析师及咨询顾问

弗若斯特沙利文大中华区介绍

20+ 年的经验

每年200+ 与食品饮料行

业相关的咨询项目

500+ 
分析师与咨询顾问

500,000+ 
行业与投资专家

上海
北京
南京
成都

香港
深圳
台北

7 大办公室
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行业层面二手资料

反复交叉验证
建立合理的数据模型
达到定性与定量指标

均衡观点

• 供给端一手资料

✓ 行业领先玩家动态跟踪

✓ 专家网络实时跟访

✓ 上游企业一线访谈

• 需求端一手资料

✓ 下游消费者实时调研

✓ 下游消费者随机截访

✓ 下游消费者深度访谈

✓ 下游消费者焦点小组访谈

• 行业层面二手资料

✓ 白皮书、行业报告资源

✓ 企业年报及公开报道数据库

✓ 政府及行业协会发布数据库

• 我们拥有体系化的数据、信息、资料收集和整理归档体系，覆盖众多细分行业相关的需求，我们都可以精准匹配到对应的资源，并快速搜集所需要的信
息和数据。

• 我们的调研手段多样且科学合理，不论是供给端一手资料、需求端一手资料还是行业层面二手资料，在收集完我们所有的资料后，我们会反复交叉验证
并建立合理的数据模型，从而输出达到定性与定量指标均衡的专业观点。我们内部的QC体系也会实时跟进每一次数据和观点的输出。

资料来源：沙利文研究

沙利文的研究方法（1/2）

消费者调研——沙利文研究方法
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• 根据项目需求，我们拟采用定量结合定性的方式进行多层次多维度的市场研究

• 定量研究用于形成对客户需求、关键决策因素、使用行为习惯的基本假设，并在大样本的支持下进行量化分析

• 定性研究用于对量化研究得到的初步结论进行测试，并在这个基础上进行深挖，以找出现有客户群体的显性和隐形特征，以及潜在客户群体的痛点和诉求

• 最终在定性和定量工具的帮助，结合沙利文对客户群体所在市场的理解，沙利文团队将会给出对应的市场观点

第一步 第二步 第三步 第四步 第五步

定量调查：

根据项目要求，以客户群体特征和需求为主
轴设计问卷，在目标地理区域内进行数据采
样。对客户群体相关的定性和定量特征进行
全面覆盖。在采集信息前会有一轮试调查，
以调整正式问卷的结构和内容

定性分析：

在对样本特征进行统计学分析的基础上，本项目将会采用
当下前沿的模糊集定性比较分析法(fuzzy-set Qualitative
Comparative Analysis，fsQCA）将量化数据转化为集合语

言进行比较分析，通过集合的运算逻辑将样本进行分类从
而获得几组典型的客户特征集合

定性调查：

采用半结构式架构设计访谈提纲，先对典型的客户
群体集合进行焦点小组访谈，再对其中有代表性的
个体客户群体进行一对一深度访谈。在访谈结束后，
本研究将会采用扎根理论法（Grounded Theory，GT）
通过Nvivo对质化数据进行三级编码分析，最终提取
出关键的信息

对比交叉分析：

结合定量和定性分析的结论交叉分析描
述细分市场轮廓。在这个基础上对客户
群体进行特定维度的分类，并联系其特
征分析其表层和深层的需求

市场策略审计：

根据来自不同市场的不同客户群体的特
征给出争取到该细分市场和细分客户群
体的基本策略，并指出在该细分领域取
得成功的非价格关键购买因素

调查研究流程

资料来源：沙利文研究

消费者调研——沙利文研究方法

沙利文的研究方法（2/2）
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调研对象及范围

本次调研在明确规范调研产品、统计口径、地域范围、时间范围、渠道范围等数据口径的基础上，将各品牌进行横向对比
，具体统计说明如下：

调研对象及统计范围说明

➢ 调研产品：花生油，定义为指由花生仁制取的油，按制作工艺可以分成压榨花生油、浸出花生油；

➢ 数据统计口径及计量单位：价格：平均零售价，元 

➢ 统计地域：中国大陆，不包含港澳台地区

➢ 统计时间：截至2025年5月

➢ 统计渠道：全渠道
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中国食用油及食用植物油市场定义：食用油按照品类可分为食用动物油和食用植物油，
其中，食用植物油在我国食用油消费结构中占据主导地位

资料来源：专家访谈、公开信息、沙利文分析

食用油定义及介绍
可供人类食用的动、植物油脂称为食用油脂，简称食用油。

食用油作为人类膳食体系的核心组成部分，不仅是维持机体正常生理机能的基础能量载体，更是支持生长发育并保障日常能量消耗的重要营养素来源。在当代食品科学视野下，

植物油凭借其独特的营养优势正逐渐成为现代饮食的主流选择。与传统动物油脂相比，植物油富含不饱和脂肪酸且胆固醇含量更低。这些健康特性使植物油不仅能够满足基础

能量供给需求，更能契合当代消费者对健康饮食的追求。随着营养认知的提升，越来越多的家庭和食品企业将植物油作为首选用油，推动着食用油消费结构的持续升级。

食用油按照品类可分为食用动物油和食用植物油，其中，食用植物油在我国食用油消费结构中占据主导地位；

植物油按包装规格，可以分为散装油、中包装油和小包装食用植物油；按品种，可以分为大豆油、花生油、调和油、菜籽油等。

食用油分类及代表产品

大豆油产量占比最
大占57.6%，其次
为菜籽油、花生油。

中国食用植物油
产量

3,005
万吨

花生
油

调和
油

菜籽
油

大豆
油
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中国食用油市场规模：2017-2024年中国食用油消费量呈现上升趋势，2024年达3,735
万吨

中国食用油消费量

资料来源：专家访谈、公开信息、沙利文分析
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• 2017-2024年中国食用油消费量总体呈现上升趋势。数据显示，消费量从2016/17年的3,266万吨起步，2020年受疫情影响家庭囤积需求激增，首次突

破3,600 万吨至3,635万吨。随后几年，餐饮消费复苏，国内食用油消费需求进入波动上升阶段，2023/24年提高到3,735万吨。

• 健康消费理念的深度渗透正引领中国食用油市场步入结构性变革，未来食用油消费将呈现包装更小化和易存储、油脂消费结构更加健康化、功能油脂产

品开发进一步发展的趋势。随着国民对膳食营养与心血管健康管理的认知升级，科学用油模式逐渐成为消费决策的核心考量。在品类选择层面，富含不

饱和脂肪酸的高油酸花生油正快速崛起为市场新宠，其油酸含量普遍达75%以上，抗氧化性强、烟点高的特性既符合家庭烹饪的健康需求，又适配中式

餐饮的高温烹调场景。与此同时，山茶籽油、橄榄油等高端油种也借势扩容，形成对传统大豆油消费空间的渐进式替代。这种由品质诉求驱动的市场格

局重塑，标志着中国食用油行业正式迈入以营养价值和功能特性为导向的高阶竞争阶段。

注：根据农业农村部数据，食用植物油市场统计年度为当年 10 月至下年 9 月
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花生油种类划分

• 花生油指由花生仁制取的油，富含多种脂肪酸、锌等微量元素、维生素E等营养物质，从
风味角度来看，花生油具有宜人的香气和风味，是一种高质量且易于消化的烹饪油品。

• 按国家标准《花生油》（GB/T 1534-2017）的规定，花生油按性质分为花生原油、成品花
生油，按制作工艺分成压榨花生油、浸出花生油。

• 中国花生消费结构按照下游消费行业区分主要是由压榨、食用、种子等三部分组成。其中
主要消耗渠道为压榨，占到消费量的60%以上。

中国花生油定义 中国花生油市场发展历程

发展初期

1850-1949年

快速成长期

1950-1989年

增速放缓期

1990-2009年

成熟稳定期

2010年至今

以传统手工压榨为主，采用石磨、木榨等原始
工具。花生油主要在农村地区自产自销，尚未
形成规模化的商品市场，受限于技术落后和战
乱影响，行业发展缓慢。

国营油厂引入机械压榨设备，花生油生产逐步
从手工向半机械化过渡。计划经济时期，粮油
实行统购统销，花生油作为重要食用油之一，
供应量有限。20世纪80年代改革开放后，市场
逐步放开，民营油坊开始出现。

1990年，随着中国对大豆进口限制的放宽以及
食用植物油进口配额的增加，花生作为榨油原
料的使用比例逐渐减少，花生油行业迎来震荡
期。

2010年以后，随着中国花生产业的迅速发展，
传统的花生加工方式逐渐升级为高效、自动化
的生产线，这一进步不仅提高了加工效率，而
且提升了产品质量。

资料来源：公开资料，沙利文研究

类型 工艺特点

压榨花生油
➢ 一种传统的榨油方法，通过机械力将油料压榨出油，细分为热榨和冷

榨两种工艺。

浸出花生油
➢ 通过选用符合国家相关标准的溶剂(比如正己烷),利用油脂与所选溶

剂的互溶性质,将其萃取溶解出来,再经过严格的工艺脱除油脂中的溶
剂。

中国花生油市场定义及发展历程介绍：花生油指由花生仁制取的油,按照类型可以分为
压榨花生油和浸出花生油；中国花生油市场经过多年发展，目前已进入成熟稳定期
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中国花生油市场产业链分析：上游花生种植企业、中游花生油压榨生产企业以及下游
销售端组成花生油产业链，其中花生油压榨生产企业是产业链最具价值的核心

中游领域-花生油压榨生产企业上游领域-花生种植业 下游领域-终端销售

◼ 我国花生油产业链主要由：上游花生种植企业、中游花生油压榨生产企业以及下游销售端组成，其中花生油压榨生产企业是产业链最具价值的核心。
◼ 上游领域-花生种植企业：主要作用为提供原材料和种子，确保生产的稳定性和质量。
◼ 中游领域-花生油压榨生产企业：主要作用为生产及压榨花生油，并将其提供给下游加工企业和消费者。
◼ 下游领域-终端销售：主要由将花生油产品销售给个人消费者及餐饮等终端组成。

规模化种植 花生油压榨生产企业 线上电商平台

消费者

商超

种子服务

资料来源：公开资料，沙利文研究

农户和农村合作社/
国有农场
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中国花生油市场规模：2024年中国花生油市场规模达到539.3亿人民币，按平均零售价
来看，100元以上/5L产品是行业主流

中国花生油市场规模
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529.6 535.6 544.6 545.9 539.3
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• 2018-2024 年期间，中国花生油市场规模呈现 “先稳步增长、后阶段性调整” 的发展态势。数据显示，市场规模从 2018 年的465.2亿元起步，依托消费升级

驱动及居民对食用油品质需求的提升2019年、2020年分别增至502.8亿元和529.6亿元，两年间累计增幅达13.8%，展现出较强的市场韧性。2021-2024年，行

业进入平稳增长阶段，市场规模依次为535.6亿元、544.6亿元、545.9亿元和539.3亿元，增速有所放缓但仍保持正向增长，反映出花生油市场在竞争加剧和成

本压力下逐步趋向成熟稳定。

• 从价格结构看，2024 年花生油市场呈现明显的消费分层特征。花生油产品按平均零售价通常可以分为“100元以下/5L”以及“100元以上/5L”这两类产品。

2024年，中国花生油行业市场规模中100元以下/5L产品占比为26.2%，主要面向价格敏感型消费者，集中在三四线城市及餐饮渠道；而100元以上/5L产品占

比达73.8%，成为市场主流。这一趋势与消费升级背景下消费者对品质、健康的追求密切相关，鲁花、金龙鱼等头部品牌通过高油酸等差异化产品占据高端市

场主导地位。值得注意的是，高端产品的高占比也反映出花生油作为高端食用油的市场定位，其消费集中在经济发达地区和已婚家庭，这类群体对价格敏感度

较低，更注重产品的营养价值和品牌溢价。

26.2%

73.8%

100元以下/5L

100元以上/5L

中国花生油行业市场规模细分，按平均零
售价，2024

资料来源：专家访谈、公开信息、沙利文分析
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中国花生油市场发展趋势分析：健康需求升级与政策监管双轮驱动助力高端花生油产
品步入主流市场

数据来源：公开资料，沙利文研究

一系列政策指导与监督花生油质量安全，以适应市场
发展的新要求。

随着健康意识增强，消费者更加关注食用油的品质、营
养成分及安全性。

◆ 品质提升成关键趋势：随着消费者健康意识与消费能

力的提升，对花生油品质提出了更高要求。市场从快

速成长阶段步入精细化深耕阶段，消费者不再仅仅满

足于有油可用，而是追求高品质的产品体验。高端花

生油产品如 “古法工艺”等逐步进入主流市场

◆ 营养成分受重点关注：消费者选购食用油时，对营养

成分的关注度日益提升。花生油本身在油脂脂肪酸配

比上具有优势，含有80%以上的不饱和脂肪酸、41%的

油酸和37%左右的亚油酸。在此基础上，高油酸花生油

成为市场新宠。油酸作为一种健康的不饱和脂肪酸，

深受消费者青睐，其含量进入精量化阶段。

◆ 安全性备受重视：食品安全问题一直是消费者关注的

重中之重，从市场端来看，消费者在购买花生油时，

更倾向于选择有质量认证、口碑良好、生产过程透明

的品牌产品，对小作坊产品的信任度相对较低。

金龙鱼古法花生油

鲁花高油酸花生油

金龙鱼透明工厂

政策名 颁布主体 生效日期 政策解读

《关于开展2023
年农业品牌精品
培育工作的通知》

农业农村部 • 2023.05

• 在《通知》的指引下，各地根据当地
情况，积极建立优质培育扶持和促进
机制，明确阶段性目标、任务和措施，
重点在资金、政策和服务方面提供支
持，推动优质培育品牌发展。

《食用农产品市
场销售质量安全
监督管理办法》

市场监管总局 • 2023.07

• 农产品市场销售模式不断创新，现有
监管措施与行业发展需求渐行不符，
修订后的《办法》将有效监督花生油
等食品和农产品质量安全，以适应市
场发展的新要求。

《“十四五”全
国种植业发展规

划》
农业农村部 • 2021.12

• 在《规划》的指导下，未来将看到花
生等绿色高品质农产品的供应大幅增
加，绿色生产方式将迎来显著进步，
种植业的品质、效益和竞争力将持续
提升。
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中国花生油市场发展趋势分析：高油酸花生油成为市场新宠，食品安全监管趋严，行
业呈现“技控一体”发展势态 

数据来源：公开资料，沙利文研究

食品安全监管趋严，小作坊和区域品牌因技术、资金
不足逐步退出，行业集中度进一步提升

◆ GB 2761-2017规定花生油中黄曲霉素B1限量≤20μg/kg，散装油
监管加强，促使企业提升产品质量控制水平，保障消费者健康。

高油酸花生油成为市场新宠，其抗氧化性强、稳定性高，
符合消费者对健康油脂的需求

◆高油酸花生油契合消费者对心血管健

康、低脂饮食的追求，市场占比呈上

升趋势，成为花生油市场的重要增长

点。

健康需求

◆高油酸花生油油酸含量高（≥75%），抗氧

化性强，可延长保质期，减少氧化酸败风

险，符合消费者对健康食用油的需求。

抗氧化性强

◆随着消费者健康意识的提升，高油酸花生

油的市场份额有望进一步扩大，推动花生

油行业向高品质、健康化方向发展。

市场潜力

⚫ 黄曲霉毒素检测标准升级

◆ 小作坊因技术或资金不足退出市场，如紫外辐照专利限制、吸附

剂成本高。头部企业市占率提升，行业资源向大型企业集中，推

动产业升级。

⚫ 行业集中度提升

◆ 严格的食品安全监管促使花生油市场格局发生变化，大型企业凭

借技术和资金优势占据更大市场份额，行业竞争更加激烈。

⚫ 市场格局变化

行业趋向“技控一体”发展势态

◆ 高效脱毒技术成为竞争关键，从原料筛选到加工脱毒的全流程品
控体系成为行业标配。

⚫ 高效脱毒+全流程品控成标配
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花生油行业黄曲霉素去除现状分析：国家标准中对花生油中黄曲霉素的限量要求非常
严格，但仍存在散油甚至包装花生油中存在黄曲霉素超标的现象

黄曲霉素特性

花生油与黄曲霉素的关系 国家标准与挑战

国家标准

GB 2761-2017规定花生油中黄曲霉素B1
（AFB1）严格限量≤20 μg/kg，倒逼
企业提升检测与脱毒能力。

超标现状

散装油因小作坊技术薄弱、品控缺失仍
存隐患，市售散装油AFB1最高检出值达
32.11 μg/kg，超国际标准60%。

行业应对

头部企业通过“高效脱毒技术（如紫外
辐照专利）+全流程品控（原料筛选至
加工）”确保合规，推动散装油市场向
包装化、标准化升级。

资料来源：公开资料，沙利文研究

◆ 黄曲霉毒素是1类致癌物，达270℃才能

被分解，常规烹饪无法破坏，对人类健

康危害极大。

⚫ 强毒性与致癌性

◆ 田间未成熟花生易受黄曲霉侵染，储存

不当加剧毒素积累，是黄曲霉毒素污染

的主要源头。

⚫ 污染源头

⚫ 防控难点

◆ 由于黄曲霉毒素的强毒性和热稳定性，

防控难度较大，需要从种植、储存、加

工等环节加强控制。

黄曲霉素

◆ 黄曲霉毒素是黄曲霉和寄生曲霉的次级

代谢产物，热稳定性好，在日常烹调和

加热条件下不易被分解。

◼ 田间感染阶段：花生在成熟后期若遭遇高

温高湿环境，黄曲霉菌易通过虫蛀或机械

损伤侵入果仁并产毒。

◼ 储藏加工隐患：若花生水分含量＞13%，

储藏期间霉菌快速繁殖，毒素含量可飙升

10倍以上。
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花生油行业黄曲霉素去除主流技术介绍：黄曲霉素脱毒技术按类型可以分为物理吸附
法、精炼脱毒、辐照技术、生物化学法等，近年来复配吸附剂工艺出现关键技术突破
关键技术突破：复配吸附剂工艺

技术原理

核心优势

◼ 吸附剂复配：活性炭（吸附苯并芘）

+膨润土（吸附AFB₁），通过电荷作

用与孔隙结构双重吸附。

◼ 专利技术：丰益公司专利在压榨前添

加吸附剂，同步降低油和粕中毒素。

◼ 高效脱毒：AFB₁脱除率>99%，苯并芘

脱除率>99.5%。

◼ 成本可控：复配吸附剂成本低至4.41

元/吨油，适合规模化生产。

◼ 品质保障：保留花生油风味物质，吡

嗪类占比>30%，降低不良气味。

资料来源：公开资料，沙利文研究

黄曲霉素脱毒技术

技术类型 代表方法 优势 局限性 应用现状

物理吸附法
吸附剂

（膨润土/
活性炭）

成本低（4.4元/
吨油）

吸油率高，
风味损失

主流工艺，
工业化成熟

精炼脱毒 碱炼 脱除率＞99%
废水多，

风味破坏严重
调和油常用，
风味油不适用

辐照技术 紫外线/微波
无化学残留，
保留风味

设备贵，
专利壁垒高

龙头品牌
部分采用

生物/化学法 酶解/臭氧 绿色安全
成本高，

稳定性待验证
实验室阶段，
未规模化

物理吸附法

精炼脱毒

辐照技术

生物/
化学法

工业化

应用案例

◼ 益海嘉里（青岛）工厂采用该技术，

年处理花生油超10万吨，黄曲霉素有

效降低52%。
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方法论介绍

资料来源：沙利文分析

调研目标

本次调研旨在梳理并筛选截至2025年5月，中国大陆市场中售价在100元以下/5L价位段的花生油品牌，重点关注这些品牌是否具
备包含了“去除黄曲霉素技术”相关的花生油制备方法专利，并进一步识别在该价位段中，是否存在已获得相关专利的领先企业。

调研方法/流程

本次调研采用市场验证+专利检索的双重分析方法，确保结论的客观性和准确性。
• 市场验证阶段：沙利文建立了100元以下/5L花生油品牌的初步候选列表（long list），并逐一检索各产品是否在包装或宣传

中提及“去除黄曲霉素”功能。同时，进一步追溯其技术声明是否对应有效的相关专利。
• 专利检索阶段：以“花生油”+“黄曲霉素/黄曲霉毒素”等为关键词，系统检索中国专利数据库，筛选出拥有相关技术专利

的主体。核对是否具有包含了“去除黄曲霉素技术”相关的花生油制备方法等专利。检索结果显示，除金龙鱼、鲁花、玉皇、
金胜等企业品牌外，部分高校和科研机构（如中国农业科学院、江南大学等）也持有花生油黄曲霉素去除技术的专利。然而
进一步研究发现，部分机构的专利技术尚未见商业化产品落地。随后，结合价格维度分析发现，在100元以下/5L的价格段内，
仅有金龙鱼可以被认为是拥有包含了去除黄曲霉毒素技术的花生油制备方法专利的花生油品牌。
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市场验证阶段：中国100元以下/5L品牌花生油产品 (1/3)

资料来源：企业官网、公开信息、沙利文分析

品牌名 企业名 产品名称 5L产品平均零售价

金龙鱼 益海嘉里食品营销有限公司 金龙鱼浓香花生油 90元~99.9元

金龙鱼 益海嘉里食品营销有限公司 金龙鱼纯正花生油 90元~99.9元

北大荒 金太阳粮油股份有限公司 北大荒纯正花生油物理压榨正宗家用食用油 90元~99.9元

金穗坊 东莞市福粮喜食品有限公司 花生油香炒菜家用香油食用油农家自榨粮油正宗压榨一级 90元~99.9元

鹰唛 广东鹰唛食品有限公司 鹰唛花生油压榨一级浓香花生油 90元~99.9元

玉膳房 山东玉膳房食品有限公司 泗水花生油古法小榨浓香一级花生油 90元~99.9元

葵王 金太阳粮油股份有限公司 葵王一级浓香物理压榨花生油 80元~89.9元

金掌门 路易达孚（天津）食品科技有限责任公司 金掌门花生油 90元~99.9元

六水香 黑龙江六水香生态农业有限公司 六水香一级压榨花生油 90元~99.9元

万和花 山东万和食品有限公司 食怀农家自榨浓香花生油 70元~79.9元

田园约定 中国粮油食品进出口(集团)有限公司 田园约定食用油古法压榨一级花生油 90元~99.9元

鲁姬福 济南鲁姬福食品有限公司 鲁姬福压榨一级花生油 69.9元及以下

满疆红 新疆满疆红粮油 满疆红物理压榨花生油 90元~99.9元

金丰盛 山东顶兴粮油食品有限公司 供销金丰盛一级花生油 80元~89.9元

一香源 黑龙江省九三农垦金豆有机油脂有限责任公司 纯一级压榨浓香花生油 90元~99.9元

九三 九三粮油工业集团有限公司 九三压榨浓香花生油 80元~89.9元

优飨 上海良龙粮油发展有限公司 优飨花生油 90元~99.9元

喜燕 青岛天祥食品有限公司 喜燕浓香花生油 90元~99.9元

注：“100元以下”指产品的平均零售价在人民币100元以下。
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市场验证阶段：中国100元以下/5L品牌花生油产品 (2/3)

资料来源：企业官网、公开信息、沙利文分析

注：“100元以下”指产品的平均零售价在人民币100元以下。

品牌名 企业名 产品名称 5L产品平均零售价

万和花 山东万和食品有限公司 万和花农家自榨浓香花生油 70元~79.9元

西王 西王食品股份有限公司 西王浓香花生油 90元~99.9元

黑土地 山东喜之丰贸易有限公司 黑土地压榨一级花生油 69.9元及以下

大荒荟萃 黑龙江北大荒农垦集团 大荒荟萃纯正花生油 90元~99.9元

油点亮 贵州省福贵天生油脂有限公司 古法压榨一级纯正花生油 90元~99.9元

胡桃村 福建省利天下农业发展有限公司 胡桃村古法压榨花生油 69.9元及以下

石库门 上海汇萃粮油发展有限公司 石库门古法压榨花生油 80元~89.9元

牟农 烟台牟农粮油食品有限公司 牟农古法压榨花生油 90元~99.9元

多力 佳格投资（中国）有限公司 多力醇香压榨花生油 80元~89.9元

粮呱呱 佛山市聚珈源食品有限公司 粮呱呱压榨一级纯香花生油 90元~99.9元

鲁供 山东圣府第油脂有限公司 鲁供优选花生油 80元~89.9元

长寿花 长寿花食品股份有限公司 长寿花特香花生油 90元~99.9元

福骆星选 广东华星油脂有限公司 福骆星选物理压榨浓香花生油 90元~99.9元

孔鲁香 山东鲁姬香食品有限公司 古法小榨孔鲁香压榨一级花生油 69.9元及以下

甜上心头 福建鑫兴食品有限公司 纯正花生油农家用油10斤山东浓香压榨一级花生油植物食用油5升 90元~99.9元

喜垦 东莞市广垦嘉益粮油有限公司 喜垦纯正花生油 90元~99.9元

金掌门 路易达孚（天津）食品科技有限责任公司 金掌门花生油 90元~99.9元

1号会员店 京东集团 1号会员店物理压榨一级花生油 80元~89.9元
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市场验证阶段：中国100元以下/5L品牌花生油产品 (3/3)

资料来源：企业官网、公开信息、沙利文分析

注：“100元以下”指产品的平均零售价在人民币100元以下。

品牌名 企业名 产品名称 5L产品平均零售价

万仕 山东万仕粮油有限公司 100%一级物理压榨纯正山东花生油大桶家庭食用油 70元~79.9元

康百顺 山东康百顺粮油 农家自榨花生油正宗无添加一级食用油 80元~89.9元

骆驼唛 深圳南顺油脂有限公司 骆驼唛一级物理压榨特香花生油 90元~99.9元

金谷农场 黑龙江省农业投资集团 金谷农场压榨一级花生油 90元~99.9元

厨鲜味 东莞市厨味鲜食品有限公司 压榨一级古法小榨纯正古法花生油 90元~99.9元

鲁蒙花 鲁蒙花食品有限公司 鲁蒙花一级压榨花生油 80元~89.9元

玉品质 上林县新金米业有限公司 福系列压榨一级花生油 69.9元及以下

花旗 南海油脂工业(赤湾)有限公司 花旗压榨一级纯正花生油 80元~89.9元

家乡人 东莞市顶巢食品有限公司 家乡人浓香压榨花生食用油 80元~89.9元

厨功夫 东莞市顶巢食品有限公司 厨功夫花生原香花生油 90元~99.9元

惠康 河北惠康食品有限公司 可钦农家自榨浓香花生油 70元~79.9元

鲜日坊 莱阳市金涌植物油有限公司 鲜日坊压榨一级花生油 90元~99.9元

广府皇粮 广东皇粮农业发展有限公司 广府皇粮古法压榨一级花生油 90元~99.9元

坚满分 江门市锦粮餐饮服务有限公司 坚满分压榨花生油 90元~99.9元

木兮泉 河北木兮泉农业科技有限责任公司 木兮泉花生油 80元~89.9元

洋鸿 东莞市福粮喜食品有限公司 洋鸿家家福古法花生油 90元~99.9元

中粮悠采 中粮集团有限公司 中粮初萃纯香花生油 90元~99.9元

盒马 上海盒马网络科技有限公司 盒马压榨一级花生油 90元~99.9元



26

专利检索阶段：中国花生油市场专利信息检索

中国100元以下/5L花生油产品去除黄曲霉素相关专利排查表

品牌名 企业名 是否有宣称“去除黄曲霉素”
是否有包含了去除黄曲霉毒素
技术的花生油制备方法专利

专利公开号

金龙鱼 益海嘉里食品营销有限公司 是 是 CN107955703B 

玉膳房 山东玉膳房食品有限公司 是 否 N.A

满疆红 新疆满疆红粮油 是 否 N.A

六水香 黑龙江六水香生态农业有限公司 是 否 N.A

优飨 上海良龙粮油发展有限公司 是 否 N.A

万和花 山东万和食品有限公司 是 否 N.A

• 综合以上调研结果，发现：在100元以下/5L价位段中，金龙鱼是目前国内唯一拥有包含了去除黄曲霉毒素技术的花生油制备方法专利的花

生油品牌。

资料来源：国家知识产权局、公开信息、沙利文分析
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深圳市南山区

大冲一路18号

华润置地大厦E座13楼

电话：86 755 3651 8721-

817

传真：86 755 3651 8721

深圳办公室：

江苏省南京市经开区

兴智路6号

兴智科技园B栋401室

电话: 86 25 8509 1226

传真: 86 25 8509 1226 

南京办公室：

台北市信义区

松高路9号

统一国际大楼25楼

电话: 886 2 7743 0566

传真: 856 2 7743 7100

台北办公室：

成都市武侯区

人民南路四段3号

来福士广场T3-9楼

电话: 86 28 8170 3296

传真: 86 28 8170 3296

成都办公室：

北京市朝阳区

建国门外大街1号

国贸写字楼二座

24层2401-02室

电话：86 10 5929 8678 

传真：86 10 5929 8680 

北京办公室：

上海市静安区

南京西路1717号

会德丰国际广场25及27楼

电话：86 21 5407 5781

传真：86 21 3209 8500

上海办公室：

上海研究院：

上海市徐汇区

云锦路500号

绿地汇中心B栋1018室

电话：86 21 5407 5836

传真：86 21 3209 8500

香港中环

康乐广场8号

交易广场二期3006室

电话：852 2191 5788

传真：852 2191 7995

香港办公室：

深圳研究院：

深圳市南山区

大冲一路18号

华润置地大厦E座41楼

电话：86 755 3688 9828

传真：86 755 3686 8806

沙利文在大中华区设立了北京、上海、香港、深圳、南京、成都、台北和武汉（筹）办公室
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